
La bodega del Alba







VINOS A COPAS



VINOS A COPAS

ESPUMOSOS

ROSADOS

VINOS BLANCOS

TINTOS

copa

copa

CODORNIU ANNA BLANC DE BLANCS, RESERVA	 6,50 €
	 D.O. Cava	
	 Variedad: Chardonnay	
		
GRUET SELECTION, BRUT	 12,00 €
	 A.O.C. Champagne	
	 Variedad:  Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier	

VOL D’ANIMA ROSAT	 5,50 €
	 D.O. Costers del Segre	
	 Variedad: Pinot Noir, Chardonnay
	 Delicado, fresco, afrutado	
	
		

VOL D’ANIMA  BLANC ECO	 5,50 €
	 D.O. Costers del Segre	
	 Variedad: Chardonnay, Xarel·lo	

		
EL PASEANTE - LA CHARLA	 5,50 €
	 D.O. Rueda	
	 Variedad: Verdejo	

	 	
PROTOS CUVEE VERDEJO	 5,50 €
	 D.O. Rueda	
	 Variedad: Verdejo	
		
BUFALO ALBARIÑO	 6,50 €
	 D.O. : Rias Baixas	
	 Variedad: Albariño	

	 	
LOUIS LATOUR GRAND ARDECHE. Fermentado en barricas	 7,00 €
	 A.O.C. Chablis, Bourgogne, Francia	
	 Variedades: Chardonnay	

EL PISPA	 5,50 €
	 D.O. Montsant	
	 Variedad: Garnatxa	
		
LEGARIS, ROBLE	 5,50 €
	 D.O. Ribera del Duero	
	 Variedad: Tinto Fino, Cabernet Sauvignon	

	 	
VIÑA POMAL CENTENARIO, CRIANZA	 5,50 €
	 D.O. Rioja	
	 Variedad: Tempranillo	

	 	
AZPILICUETA RESERVA	 6,50 €
	 D.O. Rioja	
	 Variedad: Tempranillo	



VINOS ESPUMOSOSVINOS ESPUMOSOS

D.O. CAVA

CORPINAT

botella

CODORNIU ANNA BLANC DE BLANCS, RESERVA	 27,00 €
	 Variedad: Chardonnay	
	 De aromas delicados e inconfundible frescor	
		

ARS COLLECTA BLANC DE NOIRS, RESERVA, BRUT	 34,00 €
	 Variedad:Chardonnay, Parellada, Xarel·lo	
	 Suves notas de tostado con frutas de hueso. Cremoso, complejo y elegante	
		  		

JUVE Y CAMPS, GRAN RESERVA, MILESIME	 47,00 €
	 Variedad: Chardonnay	
	 30 meses. Notas frutales carnosas. Tostados.Cremoso, fresco y sugestivo	
		

TORELLO ESPECIAL, GRAN RESERVA, BRUT 	 34,00 €
	 Variedad: Macabeo, Xerel·lo, Perellada	
	 36 meses. Goloso, fruta confitada. Fresco y estructurado.	

		
TORELLO PAL·LID, ROSAT	 34,00 €
	 Variedad: Macabeo, Pinot Noir	
	 18 meses. Fruta roja fresca. Amplio, de paso seco, ligera tanicidad. Equilibrado	
	
A.T. ROCA ROSAT	 34,00 €
	 Variedad: Macabeo,Grantaxa Negre	
	 20 meses. Vivo, equilibrado, redondo y elegante

A.T. ROCA	 34,00 €
	 Variedad: Macabeo, Xerel·lo, Perellada	
	 20 meses. Alegre y fresco			 

	
GRAN TORELLO BRUT NATURE	 67,00 €
	 Variedad: Macabeo, Xerel·lo, Perellada	
	 72 meses. Aromas de panaderia y confitería.Atractivo, limpio y elegante

GRAMONA III LUSTROSE	 74,00 €
	 Variedad: Macabeo, Xerel·lo, Perellada	
	 80 meses. A flores blancas, manzanilla y bollería. Estructurado con redondez.	



VINOS ESPUMOSOS

A.O.C. CHAMPAGNE

ESPUMOSOS SIN ALCOHOL

botella

GRUET SELECTION, BRUT	 52,00 €
	 Variedad:  Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier	
	 Maison familiar. Expresivo y delicado (Flores, frutas ). Equilibrado, fresco
	
		

MOET CHANDON IMPERIAL BRUT	 79,00 €
	 Variedad: Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier	
	 Ligera bollería y fruta. Suave y delicado
	
		

MOET CHANDON ROSE	 87,00 €
	 Variedad: Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier	
	 Fruta viva, paladar seductor y madurez elegante
	
		

MUMM CORDON ROUGE, BRUT	 73,00 €
	 Variedad: Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier	
	 Frutas blancas frescas y pastelería. Fresco y vivo.
		
		

RUINART BLANC DE BLANCS, BRUT	 149,00 €
	 Variedad: Chardonnay	
	 Intenso afrutado (cítricos). Vinosidad no excesiva. Airoso final.
	

	 	
RUINART ROSE, BRUT	 149,00 €
	 Variedad: Pinot Noir, Chardonnay	
	 Fruta roja y exótica. Fresco, sedoso y carnoso.
	
	
DOM PERIGNON, MILLESIME, BRUT	 520,00 €
	 Variedad:  Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier	
	 Complejo, fruta cítrica y exótica. Amplio, delicado, generoso y firme.	

		

NOOH ROSE. Sin alcohol.	 49,00 €
	 Variedad:  Cabernet Sauvignon, Cinsault, Grenache, Syrah	
	 Afrutado, fresco y con volúmen en boca	

VINOS ESPUMOSOS

CODORNIU ANNA BLANC DE BLANCS, RESERVA	 27,00 €
	 Variedad: Chardonnay	
	 De aromas delicados e inconfundible frescor	
		

ARS COLLECTA BLANC DE NOIRS, RESERVA, BRUT	 34,00 €
	 Variedad:Chardonnay, Parellada, Xarel·lo	
	 Suves notas de tostado con frutas de hueso. Cremoso, complejo y elegante	
		  		

JUVE Y CAMPS, GRAN RESERVA, MILESIME	 47,00 €
	 Variedad: Chardonnay	
	 30 meses. Notas frutales carnosas. Tostados.Cremoso, fresco y sugestivo	
		

TORELLO ESPECIAL, GRAN RESERVA, BRUT 	 34,00 €
	 Variedad: Macabeo, Xerel·lo, Perellada	
	 36 meses. Goloso, fruta confitada. Fresco y estructurado.	

		
TORELLO PAL·LID, ROSAT	 34,00 €
	 Variedad: Macabeo, Pinot Noir	
	 18 meses. Fruta roja fresca. Amplio, de paso seco, ligera tanicidad. Equilibrado	
	
A.T. ROCA ROSAT	 34,00 €
	 Variedad: Macabeo,Grantaxa Negre	
	 20 meses. Vivo, equilibrado, redondo y elegante

A.T. ROCA	 34,00 €
	 Variedad: Macabeo, Xerel·lo, Perellada	
	 20 meses. Alegre y fresco			 

	
GRAN TORELLO BRUT NATURE	 67,00 €
	 Variedad: Macabeo, Xerel·lo, Perellada	
	 72 meses. Aromas de panaderia y confitería.Atractivo, limpio y elegante

GRAMONA III LUSTROSE	 74,00 €
	 Variedad: Macabeo, Xerel·lo, Perellada	
	 80 meses. A flores blancas, manzanilla y bollería. Estructurado con redondez.	



VINOS BLANCOSVINOS BLANCOS

ALBARIÑO

CHARDONNAY

CHARDONNAY, MACABEO, SAUVIGNON BLANC

CHARDONNAY, XAREL·LO

botella

BUFALO ALBARIÑO	 30,00 €
	 D.O. : Rias Baixas	
	 Nariz fresca y afrutada. Paso elegante.	

		
GALLEGOS DE LLUVIA Y CALMA	 28,00 €
	 D.O. : Rias Baixas	
	 Tropicalidad en aromas. Untuoso paso	
		
NOELIA BEBELIA	 36,00 €
	 D.O. : Rias Baixas	
	 Micro-bodega. Zona Soutomayor. Tropicalidad en aromas. Untuoso paso	

		
TERRAS GAUDA	 35,00 €
	 D.O. : Rias Baixas	
	 Floral, frutas exóticas. Volumen, estructura 

PAGO PEGULLAL HERITAGE	 52,00 €
	 D.O. : Rias Baixas	
	 24 meses de lías. Citrico, floralcon compotas. Estructurado, con acidez. Lleno	

CASTELL DE RAIMAT, CHARDONNAY ECO	 26,00 €
	 D.O. Costers del Segre	
	  Trepidante combinación de notas cítricas, maduras  y tropicales.	

		
RAIMAT TURONS DE LA PLETA CHARDONNAY CRIANZA	 39,00 €
	 D.O. Costers del Segre	
	 12 Meses. Elegantes frutas Blancas y de hueso. Amable, equilibrado, con volumen.	

		
LOUIS LATOUR GRAND ARDECHE. Fermentado en barricas	 40,00 €
	 A.O.C. Chablis, Bourgogne, Francia	
	 Intenso en nariz, tostados, vainilla. Redondo con fresco final.	
		

GRAN REGNAR CHABLIS	 85,00 €
	 A.O.C. Chablis, Bourgogne, Francia	
	 Coupage de varias parcelas. Expresión de la juventud y el fruto de chablis.	

INTRAMURS	 26,00 €
	 D.O. Conca de Barberá	
	 Trepidante combinación de frutas blancas, manzana, piña. Amable y fresco.	

VOL D’ANIMA  BLANC ECO	 26,00 €
	 D.O. Costers del Segre	
	 Combinación perfecta entre frutas frescas , hueso amarillo,  y tropicales.



VINOS BLANCOS

GARNATXA BLANCA, MACABEO

GARNATXA ROJA

MACABEO, PARELLADA

MUSCAT DE ALEJANRÍA, MUSCAT DE FRONTIGNAN

GODELLO

EL TEMPLE ECOLOGICO	 27,00 €
	 D.O. Catalunya	
	 Frutas blancas. Sabroso, fresco y goloso.

LOXAREL GARNATXA BLANCA ECOLOGICO	 32,00 €
	 D.O. Penedés	
	 Perfunado a fruta blanca, pasteleria. Untuoso, cremoso, equilibrado. Largo

CAP SENTIT ORANGE	 34,00 €
	 D.O. Catalunya	
	 Doradio. Fruta escarchada en nariz.Untuoso. Con cuerpo	

TRAMUNTANART BLANC	 26,00 €
	 D.O. Emporda	
	 Agradables frutas , hierbas mediterraneas. Intenso, voluminoso, equilibrado	

ABADÍA DE POBLET BLANCO	 43,00 €
	 D.O. conca de Barbera	
	 Notas de fruta madura de hueso. Amplio y con cuerpo	

LOXAREL CORA	 31,00 €
	 D.O. Penedes	
	 Flor blanca de almendro y fruta de hueso. Afrutado pero seco, equilibrado.	

GALLEGOS DE LLUVIA Y CALMA	 29,00 €
	 D.O. Valdeorras	
	 Aroma de manzana, ciruela e hinojo. Fresco pero con estructura.	

				  
O LUAR DO SIL	 36,00 €
	 D.O. Valdeorras	
	 Fresco, Vibrante y nítido. Elegantes aromas a frutas de hueso	

botella

VINOS BLANCOS

BUFALO ALBARIÑO	 30,00 €
	 D.O. : Rias Baixas	
	 Nariz fresca y afrutada. Paso elegante.	

		
GALLEGOS DE LLUVIA Y CALMA	 28,00 €
	 D.O. : Rias Baixas	
	 Tropicalidad en aromas. Untuoso paso	
		
NOELIA BEBELIA	 36,00 €
	 D.O. : Rias Baixas	
	 Micro-bodega. Zona Soutomayor. Tropicalidad en aromas. Untuoso paso	

		
TERRAS GAUDA	 35,00 €
	 D.O. : Rias Baixas	
	 Floral, frutas exóticas. Volumen, estructura 

PAGO PEGULLAL HERITAGE	 52,00 €
	 D.O. : Rias Baixas	
	 24 meses de lías. Citrico, floralcon compotas. Estructurado, con acidez. Lleno	

CASTELL DE RAIMAT, CHARDONNAY ECO	 26,00 €
	 D.O. Costers del Segre	
	  Trepidante combinación de notas cítricas, maduras  y tropicales.	

		
RAIMAT TURONS DE LA PLETA CHARDONNAY CRIANZA	 39,00 €
	 D.O. Costers del Segre	
	 12 Meses. Elegantes frutas Blancas y de hueso. Amable, equilibrado, con volumen.	

		
LOUIS LATOUR GRAND ARDECHE. Fermentado en barricas	 40,00 €
	 A.O.C. Chablis, Bourgogne, Francia	
	 Intenso en nariz, tostados, vainilla. Redondo con fresco final.	
		

GRAN REGNAR CHABLIS	 85,00 €
	 A.O.C. Chablis, Bourgogne, Francia	
	 Coupage de varias parcelas. Expresión de la juventud y el fruto de chablis.	

INTRAMURS	 26,00 €
	 D.O. Conca de Barberá	
	 Trepidante combinación de frutas blancas, manzana, piña. Amable y fresco.	

VOL D’ANIMA  BLANC ECO	 26,00 €
	 D.O. Costers del Segre	
	 Combinación perfecta entre frutas frescas , hueso amarillo,  y tropicales.



VINOS ROSADOSVINOS BLANCOS

PANSA BLANCA

RIESLING

CAN MATONS PANSA BLANCA	 33,00 €
	 D.O. Alella	
	 Elegante. Notas de flores y frutas. Equilibrado, con volumen y largo postgusto	

MOLITOR HAUS KLOSTEMBERG	 33,00 €
	 V.D.P. Mosel-saar-ruwer	
	 Afrutado, fresco y mineral. Fresco	

SAUVIGNON BLANC

VERDEJO

LEGARIS	 29,00 €
	 D.O. Rueda	
	 Exuberante nariz (Flores, frutas, hierbas). Untuoso y distinguido. Final fresco	

EL PASEANTE - LA CHARLA	 24,00 €
	 D.O. Rueda	
	 Notas tropicales, acompañadas de  fruta blanca. Final fresco, persistente

PROTOS CUVEE VERDEJO	 27,00 €
	 D.O. Rueda	
	 Aroma de cítricos, manzana y erbceos de la variedad. Acidez que le da frescura	

		
JOSE PARIENTE	 34,00 €
	 D.O. Rueda	
	 Mineral, fruta de hueso, anís. Untuoso y elegante.	

		
MENADE NOSO	 35,00 €
	 D.O. Rueda	
	 Aromas de hierba fresca, mineralidad y viveza.	

XAREL·LO VERMELL

NADAL XAREL·LO VERMELL COL·LECCIO 2021. Ecológico	 39,00 €
	 D.O. Penedes	
	 Cinco  años de lías y botella. Complejo, sútil, encantador. Untuoso y distinguido

botella



VINOS ROSADOS

D.O. PENEDES

A.O.C. COTES DE PROVANCE, FRANCIA

D.O. COSTERS DEL SEGRE

D.O. RIBERA DEL DUERO

D.O. CIGALES

botella

CAN SUMOI LA ROSA	 33,00 €
	 Variedad: Sumoi, Perellada, Xarel·lo.	
	 Afrutado y mineral. Acidez fresca y bien integrada.	

		
GRAN CAUS ROSADO	 39,00 €
	 Variedad: Merlot	
	 Fresa, frambuesa y cereza fresca. Seco, saborso y estructurado. Largo final.	

IRRESISTIBLE DOMAINE DE LA CROIX, CRU CLASSÉ	 33,00 €
	 Variedad:  Grenache, Cinsault, Tibouren, Mourvedre, Sirah.	
	 Expresivo a melocoton y frutos rojos. Equilibrado con frescas notas cítricas.	
	

VOL D’ANIMA ROSAT	 26,00 €
	 Variedad:Pinot Noir, Cardonnay	
	 Delicado, fresco, Afrutado	
	

FLAMINGO ROSE	 44,00 €
	 Variedad: Tinta fina	
	 Una sola finca. Con lías. Expresivo y floral. Fresco, alegre y persistente	

AIRE DE PROTOS	 31,00 €
	 Variedad:  Tempranillo, Garnacha, Albillo	
	 Aroma suave a fruta. Ligero y fresco	

VINOS BLANCOS

CAN MATONS PANSA BLANCA	 33,00 €
	 D.O. Alella	
	 Elegante. Notas de flores y frutas. Equilibrado, con volumen y largo postgusto	

MOLITOR HAUS KLOSTEMBERG	 33,00 €
	 V.D.P. Mosel-saar-ruwer	
	 Afrutado, fresco y mineral. Fresco	

LEGARIS	 29,00 €
	 D.O. Rueda	
	 Exuberante nariz (Flores, frutas, hierbas). Untuoso y distinguido. Final fresco	

EL PASEANTE - LA CHARLA	 24,00 €
	 D.O. Rueda	
	 Notas tropicales, acompañadas de  fruta blanca. Final fresco, persistente

PROTOS CUVEE VERDEJO	 27,00 €
	 D.O. Rueda	
	 Aroma de cítricos, manzana y erbceos de la variedad. Acidez que le da frescura	

		
JOSE PARIENTE	 34,00 €
	 D.O. Rueda	
	 Mineral, fruta de hueso, anís. Untuoso y elegante.	

		
MENADE NOSO	 35,00 €
	 D.O. Rueda	
	 Aromas de hierba fresca, mineralidad y viveza.	

NADAL XAREL·LO VERMELL COL·LECCIO 2021. Ecológico	 39,00 €
	 D.O. Penedes	
	 Cinco  años de lías y botella. Complejo, sútil, encantador. Untuoso y distinguido



TINTOSTINTOS

D.O. BIERZO

D.O. CATALUNYA

D.O. VALDEORRAS

D.O. COSTERS DEL SEGRE

D.O. EMPORDA - COSTA BRAVA

botella

LA ESCUCHA	 28,00 €
	 Variedad: Mencia	
	 Rojo intenso con notas de frutas del bosque. Buenos taninos y acidez	

COSTER DEL ÁNIMA PINOT NOIR	 49,00 €
	 Variedad: pinot oir	
	 10 meses. Confituras, tostados, grosellas y balsamos. Concentrado, potente	

MIL RIOS	 32,00 €
	 Variedad: Mencia	
	 Frutas rojas maduras y b´lasamicos. En boca sedoso y elegante	

PETIT SIOS	 27,00 €
	 Variedad: Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Garnacha negra	
	 Aromas de fruta roja y cacao. Entrada suave en boca y paso agradable	
		

TURONS DE VALLCORBA CRIANZA	 33,00 €
	 Variedad: Cabernet Sauvignon	
	 20 meses. Rojo picota. Cerezas, balsamicos, regaliz. Taninos dulces y suaves	

LA TRETA	 27,00 €
	 Variedad:  Cariñena, Garnatxa tinta	
	 5 Meses. Intenso a café molido y especias. Goloso, equilibradoy persistente.	
		

FUROT DEL MONASTIR	 29,00 €
	 Variedad:  Samso	
	 Color cereza. Especiado, mineral, madera integrada. Suave tanino, equilibrio

TOCAT DE L’ALA	 32,00 €
	 Variedad: Cariñena, Garnacha negra, Merlot, Cabernet Sauvignon	
	 Frutas de bosque y herbaceo. Potente y fresco



D.O. PENEDES

LORAREL EOS	 34,00 €
	 Variedad: Syrah	
	 Notas de regaliz, torrefactos y balsámicos. Con taninos, untuoso. Largo 	
		
GRAN CAUS SUMOLL	 45,00 €
	 Variedad: Sumoll	
	 Bayas de bosque, pimienta, hebaceos. Taninos marcados Con un final agradable	

D.O. TORO

SAN ROMAN	 68,00 €
	 Variedad: Tinta de Toro	
	 24 meses. Pleno, corporeo, con peso de fruta y tacto terroso.	

		
NUMANTHIA	 98,00 €
	 Variedad: Tinta de Toro	
	 Expresivo, amable y profundo. Tanino maduro. De trago largo. Con volumen.

PINTIA	 140,00 €
	 Variedad: Tinta de Toro	
	 12 meses. Nariz amplia, expresiva y elegante. Con gran estructura y taninos	 	

D.O. MONTSANT 

EL PISPA	 28,00 €
	 Variedad: Garnatxa	
	 5 Meses. Fruta madura y notas minerales. Vivo, sabroso y equilibrado	
		

EL TEMPLE TINTO	 35,00 €
	 Variedad: Garnatxa, Carinyena, Syrah	
	 15 Meses. Frutos rojos, cuero, vainilla y chocolates. Equilibrado y armónico.	

	 	
BRUNUS 	 39,50 €
	 Variedad: Garnatxa, Carinyena, Syrah	
	 12 Meses. Cerezas, arándanos y toques minerales. Taninos suaves. Intenso.	

	 	
TRACA Y MOCADOR	 39,00 €
	 Variedad: Garnatxa, Samso, Cabernet, Merlot, Sirah	
	 Vino joven que deja huella en el paladar despertando en nariz aromas cálidos	

TINTOS

D.O.Q. PRIORAT

MARTINET BRU	 50,00 €
	 Variedad: Garnatxa, Carinyena Cabernet, Merlot, Sirah	
	 Moderno, amable, goloso, freco. Con estructura y mineralidad prioratinas.	

	 	
SCALA DEI PRIOR	 54,00 €
	 Variedad: Garnatxa, Cariñena, Cabernet Sauvignon y Syrah	
	 12 Meses. Estupendo ensamblaje entre  fruta negra, matices violetas, fondo mineral	

	 	

botella

TINTOS

LA ESCUCHA	 28,00 €
	 Variedad: Mencia	
	 Rojo intenso con notas de frutas del bosque. Buenos taninos y acidez	

COSTER DEL ÁNIMA PINOT NOIR	 49,00 €
	 Variedad: pinot oir	
	 10 meses. Confituras, tostados, grosellas y balsamos. Concentrado, potente	

MIL RIOS	 32,00 €
	 Variedad: Mencia	
	 Frutas rojas maduras y b´lasamicos. En boca sedoso y elegante	

PETIT SIOS	 27,00 €
	 Variedad: Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Garnacha negra	
	 Aromas de fruta roja y cacao. Entrada suave en boca y paso agradable	
		

TURONS DE VALLCORBA CRIANZA	 33,00 €
	 Variedad: Cabernet Sauvignon	
	 20 meses. Rojo picota. Cerezas, balsamicos, regaliz. Taninos dulces y suaves	

LA TRETA	 27,00 €
	 Variedad:  Cariñena, Garnatxa tinta	
	 5 Meses. Intenso a café molido y especias. Goloso, equilibradoy persistente.	
		

FUROT DEL MONASTIR	 29,00 €
	 Variedad:  Samso	
	 Color cereza. Especiado, mineral, madera integrada. Suave tanino, equilibrio

TOCAT DE L’ALA	 32,00 €
	 Variedad: Cariñena, Garnacha negra, Merlot, Cabernet Sauvignon	
	 Frutas de bosque y herbaceo. Potente y fresco



TINTOSTINTOS

V.T. CASTILLA Y LEON

MAURO	 74,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 Concentrado en nariz. Afrutado. Tanino preciso, frescura y tacto untuoso	

VINOS DEL MUNDO

botella

FEUDO MONTONI LAGNUSA.NERO D’AVOLA. Sicilia, Italia	 39,00 €
	 Variedad: Nero d’Avola	
	 Notas frutales y especiadas. Suave, envolvente, salado.		

SEPTIMA OBRA. Argentina	 44,00 €
	 Variedad: Malbec	
	 12, meses, redondo, entrada amable, seco e intento		

	 	
LA FLEUR-PÉTRUS. A.O.C. Pomerol. Bourdeaux. Francia.	 520,00 €
	 Variedad: Cabernet Franc, Merlot	
	 Señorial, de textura suave y voluptuosa. Elegante y aterciopelado.	

D.O. RIBERA DEL DUERO

MARTIN BERDUGO BARRICA	 26,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 Intenso, expresivo y fresco. Equilibrado, con tanino suave pero maduro.	

	 	
TARSUS, CRIANZA	 34,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 12 meses. Fruta roja, tostados.  Elegante, especiado.  Tanino amable	

	 	
LEGARIS, CRIANZA	 37,00 €
	 Variedad: Tinto Fino	
	 Fruta roja, vainilla, amable, sedoso y graso. Finos matices tostados	

	 	
CONDE DE SAN CRISTOBAL, CRIANZA	 44,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 14 meses. Gran intensidad en nariz, frescor y redondez en boca	

	 	
PROTOS 27	 44,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 16 meses. Fruta madura y tostados. Vino equilibrado con taninos redondos.	

BOSQUE DE MATASNOS	 56,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 14 meses. De altura. Fruta negra, especies. Carnoso, goloso, intenso y elegante.

PAGOS DE ANGUIX, BARRUECO	 56,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 Maderas nobles, regaliz, frutas rojas. Untuoso y fresco a la vez.	



TINTOS

D.O. RIBERA DEL DUERO

PAGO DE LOS CAPELLANES CRIANZA	 49,00 €
	 Variedad: Tinto Fino	
	 18 meses. Fruta roja, balsámico, especiado. Elegante y suave.

SILENCIO DE MIROS	 85,00 €
	 Variedad: Tinto Fino	
	 36 meses. Una finca. Intenso, complejo. Rojos y  Balsámicos.  Potente,  sabroso

DOMINIO DEL PINGUS PSI	 89,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 14 meses. Carnoso, complejo, intenso y elegante.		

	 	
PAGO DE CARRAOVEJAS	 81,00 €
	 Variedad: Tinto Fino	
	 12 meses. Elegante, intenso y estructurado.		

	 	
VEGA SICILIA VALBUENA 5º AÑO	 325,00 €
	 Variedad: Tinto Fino, Merlot	
	 5 años de madera y botella. Elegante, complejo y sútil.	

	 	
VEGA SICILIA UNICO	 680,00 €
	 Variedad: Tinto Fino, Cabernet Sauvignon	
	 10 años de madera y botella. Elegancia y firmez. Carácter. Hay que probarlo	 	

		  	

D.O.Ca. RIOJA

VIÑA POMAL CRIANZA CENTENARIO	 29,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 Clásico y amable de La Rioja. aromas de frutos negros y matices torrefactos	

	 	
RAMON BILBAO CRIANZA	 29,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 14 meses. Fruta negra, cascaras, nuez moscada, canela. Agradable y jugoso.

LUIS CAÑAS CRIANZA	 31,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 12 meses en roble. Fruta y madera de cedro. Tanino redondo

AZPILICUETA RESERVA	 33,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 16 meses.Sutiles a vainilla y membrillo. Suave y sedoso

LUIS GURPEGUI 147 ANIVERSARIO	 35,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 Fruta negra maduray especias. Amplio, con buen cuerpo y equilibrado

MARQUÉS DE VARGAS, RESERVA	 42,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 18 meses. Elegante. Con carácter  y  personalidad.

VIÑA POMAL RESERVA. BODEGAS BILBAINAS	 41,00 €
	 Variedad: Tempranillo, Garnacha negra y Graciano	
	 24 meses. Afrutado con chocolates y maderas nobles. Sabroso, equilibrado.	 	 	

	 	

botella

TINTOS

MAURO	 74,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 Concentrado en nariz. Afrutado. Tanino preciso, frescura y tacto untuoso	

FEUDO MONTONI LAGNUSA.NERO D’AVOLA. Sicilia, Italia	 39,00 €
	 Variedad: Nero d’Avola	
	 Notas frutales y especiadas. Suave, envolvente, salado.		

SEPTIMA OBRA. Argentina	 44,00 €
	 Variedad: Malbec	
	 12, meses, redondo, entrada amable, seco e intento		

	 	
LA FLEUR-PÉTRUS. A.O.C. Pomerol. Bourdeaux. Francia.	 520,00 €
	 Variedad: Cabernet Franc, Merlot	
	 Señorial, de textura suave y voluptuosa. Elegante y aterciopelado.	

MARTIN BERDUGO BARRICA	 26,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 Intenso, expresivo y fresco. Equilibrado, con tanino suave pero maduro.	

	 	
TARSUS, CRIANZA	 34,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 12 meses. Fruta roja, tostados.  Elegante, especiado.  Tanino amable	

	 	
LEGARIS, CRIANZA	 37,00 €
	 Variedad: Tinto Fino	
	 Fruta roja, vainilla, amable, sedoso y graso. Finos matices tostados	

	 	
CONDE DE SAN CRISTOBAL, CRIANZA	 44,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 14 meses. Gran intensidad en nariz, frescor y redondez en boca	

	 	
PROTOS 27	 44,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 16 meses. Fruta madura y tostados. Vino equilibrado con taninos redondos.	

BOSQUE DE MATASNOS	 56,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 14 meses. De altura. Fruta negra, especies. Carnoso, goloso, intenso y elegante.

PAGOS DE ANGUIX, BARRUECO	 56,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 Maderas nobles, regaliz, frutas rojas. Untuoso y fresco a la vez.	



MAGNUMSTINTOS

D.O.Ca. RIOJA
botella

MUGA SELECCIÓN ESPECIAL	 68,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 26 meses, equilibrado, con cuerpo, tanino, pulido, especiado y frutal 	
		

VIÑA ARDANZA, RESERVA	 58,00 €
	 Variedad: Garnatxa	
	 36 meses. Balsámicos, vainillas, tostados. Suave, redondo. Agradable final	

	 	
BODEGAS BILBAINAS GRAN RESERVA	 64,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 Complejo y elegante. Regaliz,torrefactos y balsámicos. Sueva, elegante, equilibrado	

	 	 	 	
VIÑA TONDONIA DE LOPEZ DE HEREDIA	 66,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 6 años. Fino, tostado con aromas de vainilla. Seco, suave, redondo y desarrollado	

	 	 	 	
RODA I, RESERVA	 97,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 Fruta negra, balsámico, mineral. Taninos abundantes y fundidos.

RIOJA ALTA 904, GRAN RESERVA	 125,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 48 meses. Balsámicos, tabacos, tostados. Pulido, sedoso. Delicado final

MACAN	 160,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 15 Meses. Vino elegante con armonia de aromas. Con cuerpo y estructura.		

		
TONDONIA GRAN RESERVA	 230,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 10 años. Especias,  tostados, marroquineria. Elegante, seco. Evolucionado	
		



MAGNUMS

D.O COSTERS DEL SEGRE

V.T. CASTILLA LEON

A.O.C. CHABILS, BOURGOGNE, FRANCIA

D.O.Q. PRIORAT

D.O.Ca. RIOJA

botella

VOL D’ANIMA BLANC	 52,00 €
	 Variedades: Chardonnay, Xarel·lo, Albariño	
	 Frutas cítricas y tropicales. Fresco y cremoso.	

MARTIN BERDUGO VERDEJO	 42,00 €
	 Variedad: Verdejo	
	 Complejo y refinado en aromas ( hierba, cítrico, flores) Glícerico. Elegante	

LOUIS LATOUR GRAND ARDECHE. Fermentado en barricas	 80,00 €
	 Variedades: Chardonnay	
	 Intenso en nariz, tostados, vainilla. Redondo con fresco final.	

GALENA DIDER , CRIANZA	 110,00 €
	 Variedad: Garnatxa, Carinyena Cabernet, Merlot, Sirah	
	 12 Meses.Minerales, Balsámicos y fruta negra. Potente, graso y fresco	

VIÑA POMAL CENTENARIO, CRIANZA	 55,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 Un Clásico de la rioja con aromas de frutos negros y matices torrefactos

RAMON BILBAO CRIANZA	 55,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 14 meses. Fruta negra, cascaras, nuez moscada, canela. Agradable y jugoso.

LUIS CAÑAS CRIANZA	 60,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 12 meses en roble. Fruta y madera de cedro. Tanino redondo

AZPILICUETA RESERVA	 69,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 16 meses.Sutiles a vainilla y membrillo. Suave y sedoso

VIÑA POMAL RESERVA	 79,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 24 meses. Afrutado con chocolates y maderas nobles. Sabroso, equilibrado.

TINTOS

MUGA SELECCIÓN ESPECIAL	 68,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 26 meses, equilibrado, con cuerpo, tanino, pulido, especiado y frutal 	
		

VIÑA ARDANZA, RESERVA	 58,00 €
	 Variedad: Garnatxa	
	 36 meses. Balsámicos, vainillas, tostados. Suave, redondo. Agradable final	

	 	
BODEGAS BILBAINAS GRAN RESERVA	 64,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 Complejo y elegante. Regaliz,torrefactos y balsámicos. Sueva, elegante, equilibrado	

	 	 	 	
VIÑA TONDONIA DE LOPEZ DE HEREDIA	 66,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 6 años. Fino, tostado con aromas de vainilla. Seco, suave, redondo y desarrollado	

	 	 	 	
RODA I, RESERVA	 97,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 Fruta negra, balsámico, mineral. Taninos abundantes y fundidos.

RIOJA ALTA 904, GRAN RESERVA	 125,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 48 meses. Balsámicos, tabacos, tostados. Pulido, sedoso. Delicado final

MACAN	 160,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 15 Meses. Vino elegante con armonia de aromas. Con cuerpo y estructura.		

		
TONDONIA GRAN RESERVA	 230,00 €
	 Variedad: Tempranillo	
	 10 años. Especias,  tostados, marroquineria. Elegante, seco. Evolucionado	
		



VINOS DULCESMAGNUMS

D.O. RIBERA DEL DUERO
botella

MARTIN BERDUGO BARRICA	 50,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 Intenso, expresivo y fresco. Equilibrado, con tanino persistente pero maduro.

LEGARIS, ROBLE	 55,00 €
	 Variedad: Tinto Fino, Cabernet Sauvignon	
	 Fruta, vainilla, coco. Sabroso, vivo.
	

LEGARIS CRIANZA	 76,00 €
	 Variedad: Tinto Fino, Cabernet Sauvignon	
	 Fruta roja, vainilla, amable, sedoso y graso. Finos matices tostados
	

PAGO DE LOS CAPELLANES CRIANZA	 102,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 18 meses. Fruta roja, balsámico, especiado. Elegante y suave.
	

PAGOS D’ANGUIX BARRUECO	 115,00 €
	 Variedad: Tinta Fina	
	 Maderas nobles, regaliz, frutas rojas. Untuoso y fresco a la vez.
	

VEGA SICILIA VALBUENA 5º AÑO	 695,00 €
	 Variedad: Tinto Fino, Merlot	
	 5 años de madera y botella. Elegante, complejo y sútil.		



VINOS DULCESMAGNUMS

D.O. EMPORDÀ – COSTA BRAVA

D.O EMPORDÀ – COSTA BRAVA

D.O. JEREZ-XÉRÈS-SHERRY

A.O.C. SAUTERNES, FRANCIA

D.O.C. VINOS DE PORTO, PORTUGAL

D.O. TOKAJI

copa

copa

copa

copa

copa

copa

botella

botella

botella

botella

botella

botella

ESSENCIA DE GERISENA, 50 Cl.	 5,00 €	 31,00 €
	 Variedad: Moscatel de Alejandría		
	 Exuberante. Flores y frutas frescas. Goloso, fresco y vivo		
			 

DOLÇ DE GERISENA, 50 Cl.	 6,00 €	 38,00 €
	 Variedad: Garnatxa Negra		
	 Rojo, confitura de frutos rojos del bosque. Generoso y amplio	 	

HARVEIS PEDRO XIMENEZ, 50 Cl.	 8,00 €	 49,00 €
	 Variedad: Pedro Ximenez		
	 Cubierto y denso. Complejo, notas de uvas pasas y tofee		

CHATEAU DE VILEFRANCHE, 37,5 Cl.	 7,00 €	 41,00 €
	 Variedad: Semillon, Sauvignon Blanc y Muscat		
	 Mieles, citricos. Elegante, fino y prolongado.	 	

WARREN’S OTIMA 10 AÑOS, 50 Cl.	 8,00 €	 52,00 €
	 Variedad: Tinta Roriz, Touriga Francesa y Tinta Barroca		
	 Caramelos, tofeés, tostados. Ligero, complejo, agradable		

TOKAJIASZU 3 PUTTONYOS, 50 Cl.	 11,00 €	 81,00 €
	 Variedad: Furmint, Harslevelu, Oremus, Muscat		
	 Meloso, complejo y persistente.		



www.albagranados.cat   I   @albagranados_restaurant


