
· Anchoa de Santoña 00 con reducción de mòdena y su espina frita.       
· Pan de coca de Folgueroles con tomate de colgar.                                                                           
· Terrina de foie mi cuit con carquiñolis.                                                                                                       
· Caracoles “a la llauna”.    
·  Alcachofas fritas (producto de temporada).                                                                                                                                  
· Mejillones de roca a la brasa de carbón.                                                                                                      
· Pulpo braseado al carbón con papada de cerdo ibérico 
   y parmentier de patata.                    
· Croquetas del Alba (Carn d’olla, jamón  D.O. Guijuelo y compango).
· Berenjenas en Tempura con “allioli” de miel.   
· Verduras de temporada a la brasa de carbón con salsa romesco.                                                                                            
· Buñuelos de bacalao con mermelada de tomate.
· Vichyssoise.
· Tartar de atún con aguacate a la parrilla, algas y sésamo tostado. 

3,90 €
3,10 €

18,00 €
17,90 €

9,90 €
9,90 €

17,90 €

14,00 €
9,00 €

11,90 €
14,00 €

9,20 €
21,90 €

E N T R A N T E S    
 

10,90 €
10,90 €

                          

10,90 €

7,00 €

7,00 €

12,90 €
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7,50 €

7,50 €

· BITTER BERRY MARTINI
  Tanqueray Ten, Aperol, Lillet blanc y mora con un final de esencia de Pomelo Rosa

· BLOODY MARY
   Hecho a nuestra manera, con vodka Ketel One y salsa kimchee

A P E R I T I V O PRECIO

RACIÓN
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1/2 RACIÓNRACIÓN

· Ensalada de rúcula, pera, parmesano y dátiles.                                            
· Ensaladilla russa del Alba.                                                                                                                                                                       
· Ensalada con queso de cabra y reducción de módena.    
· Ensalada de tomate de temporada y burrata.                                                                  

10,90 €
9,50 €

10,90 €
15,00 €

6,00 €

E N S A L A D A S

· Los clásicos versión 2.0 con cebolla crispy.                                                   
· Con jamón de bellota D.O.Guijuelo.                                                                                           
· Con foie y mantequilla de trufa.     
· Con queso de cabra.

    9,90 € 
 13,50 € 
 15,50 € 
12,90 €

 6,00 € 
 8,90 € 
 9,90 € 
7,90 €

H U E V O S  E S T R E L L A D O S

· Paella del Alba.    
· Arroz negro.    
· Arroz con alcachofa y gamba.   
· Arroz salvaje con verduritas.                                       

22,00 €
17,90 €
22,00 €
17,00 €

A R R O C E S

Nuestro establecimiento dispone de información sobre la presencia de productos e ingredientes alérgenos en los platos de la carta. Estamos a su 
disposición para darle información en caso de que sufra alguna alergia y/o intolerancia alimenticia. De acuerdo con el Reglamento (UE) nº 1169/2011.

No gluten                No frutos secos               No làcteos



· Calamarcitos a la plancha con “allioli” tibio y judías de Santa Pau.                                        
· Tataki de atún al carbón con salsa teriyaki y cremoso de piña.                                                                                          
· Corvina al horno con mantequilla y kale.                                                                                                         
· Tataki de salmón con crema de aguacate.
· Bacalao con samfaina y ajitos fritos.                                                                                                                                                                                                                    

16,90 €
25,50 €
21,90 €
17,90 €
21,00 €

15,50 €

10,50 €

P E S C A D O S

· Canelones trufados de pollo rustido y ternera. (3 u)                                 
· Meloso de buey con parmentier de patata y manzana caramelizada.        
· Butifarra de Olot con gambas y sofrito.

· “Chuletón” de buey con guarnición de patatas y padrón.                                                                                                             
· Solomillo de buey a la parrilla con parmentier de patata 
  y mantequilla de trufa.                       
· Bitok de buey con foie y cebolla caramelizada.                      
· Carpaccio de Wagyu, rúcula, virutas de parmesano y aceite de trufa.                        
· Steak Tartar de buey cortado a cuchillo con encurtidos.  

15,00 €
16,90 €
16,90 €

60 €/ kg
25,9 €

15,90 €
16,90 €
23,50 €

12,00 €

15,90 €

10,20 €
13,00 €

C A R N E S

· Patatas panaderas.                                                                                                                                        
· Pimientos del padrón.                                                                                
· Pimientos del piquillo.                                                                                                                                         

5,50 € 
 6,50 € 
 9,00 €  

· Bol de lechuga verde y cebolla.                                                                                                                 
· Escalibada al carbón.                                                                                                                                           

 5,50 €
6,00 € 

G U A R N I C I O N E S

RACIÓN
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· Surtido de Quesos.                                                                                                                                                                                                                                                              
· Jamón Ibérico de bellota D.O. Guijuelo.                                                                                                                                                                 

“EL COLMADO”

Carnes de raza Frisona de 6 años de edad, alimentada en pasto y madurada en cámaras con temperatura y humedad controladas entre 21 y 25 días.
En cumplimiento de la normativa sanitaria vigente, este establecimiento garantiza que los productos de la pesca de consumo en crudo o los que 
por su proceso de elaboración no han recibido un calentamiento superior a 60ºC en el centro del producto, se han congelado a -20ºC durante al 
menos 24 horas”.

RACIÓN 1/2 RACIÓN

1/2 RACIÓN

· Ensalada de rúcula, pera, parmesano y dátiles.                                            
· Ensaladilla russa del Alba.                                                                                                                                                                       
· Ensalada con queso de cabra y reducción de módena.    
· Ensalada de tomate de temporada y burrata.                                                                  

Servicio de pan y aperitivo           2,00 €

A las brasas del Josper.

Nuestros servicios tienen un incremento del 10% tanto en terraza como en balcón.

12,00 €
  15,00 €

 19,00 €
29,00 €


